PLATED BY MD

COLLECTION SUEDOISE

PRIVATE CHEF EXPERIENCE - A LA CARTE

Smorgas & tartines

* Toast Skagen aux crevettes

» Gravlax smorgas, pain de seigle

» Rksmorgas aux crevettes et ceuf
* Rostbiff smérgas et rémoulade

» Smo6rgds au hareng et pommes de terre

Entrées froides & marinades

» Gravad lax, sauce moutarde a I'aneth

¢ Inlagd sill, hareng mariné

e Senapssill, hareng a la moutarde
 Skargardssill, hareng a la créme et aneth
* Rodbetssallad, betterave et pomme

e Tartare de saumon nordique

Soupes

« Artsoppa, pois jaunes et porc

* Fisksoppa, soupe de poissons a I'aneth
* Svampsoppa, champignons forestiers

e Laxsoppa, saumon et pommes de terre

¢ Jordartskockssoppa, topinambour

Poissons

e Torskrygg, cabillaud au beurre noisette

¢ Stekt stromming, hareng poélé

Ugnsbakad lax, saumon réti a I'aneth

e Réding, omble chevalier

Fiskgratang, gratin de poisson aux crevettes
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Viandes traditionnelles

e Koéttbullar, purée, sauce creme et airelles
* Biff Rydberg, beeuf et pommes de terre

* Kalops, boeuf mijoté

Wallenbergare, veau et petits pois
* Raggmunk med flask

e Pannbiff aux oignons fondants

Gratins & accompagnements

* Janssons frestelse

* Hasselbackspotatis

Dillstuvad potatis

Rotfrukter, [égumes racines rotis
* Potatisgratang

e Pressgurka, concombre mariné

Desserts suédois

* Prinsesstarta
» Kladdkaka

» Kanelbullar
* Ostkaka
 Appelkaka

* Semla

¢ Chokladbollar

Buffets suédois

« Classic Smérgasbord

* Midsommar Buffet

* Nordic Seafood Buffet, poissons et crevettes
e Swedish Brunch

e Julbord traditionnel

Cuisine préparée au domicile du client avec les ingrédients mis a disposition. Certains produits et préparations sont
proposés selon la saison, les arrivages et I’équipement disponible. Menu personnalisable sur demande.
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