
PLATED BY MD

Dinner · Signature
105 € / personne | 3 services

ENTRÉE · AU CHOIX

1. Déclinaison de betteraves — betteraves rôties et marinées, mousse de chèvre frais, noisettes
torréfiées, vinaigrette au miel.

2. Œuf parfait — crème de champignons, crumble de parmesan, huile de persil.

3. Tartare de tomates anciennes — burrata crémeuse, basilic frais, tuile de parmesan.

PLAT · AU CHOIX

1. Suprême de volaille fermière — mousseline de pommes de terre, légumes glacés, jus réduit au
thym.

2. Filet de dorade rôti sur peau — fenouil confit, écrasé de pommes de terre, beurre blanc
citronné.

3. Paleron de bœuf confit — purée de céleri, carottes glacées, jus corsé au vin rouge.

DESSERT · AU CHOIX

1. Paris-Brest — crème mousseline pralinée, noisettes caramélisées.

2. Tarte citron revisitée — crémeux citron, meringue italienne, sablé breton.

3. Panna cotta vanille Bourbon — coulis de fruits rouges, crumble aux amandes.

Ingrédients inclus · 4 à 12 convives
Un choix par service pour l’ensemble de la table. Adaptations alimentaires sur demande.

Réservation sous réserve de confirmation.



